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GASTRONOMICZNYCH  

Izabela Żero 



Moi drodzy,  

Bardzo proszę zrobid notatkę w zeszycie na 
podstawie prezentacji. 

 

Zadania proszę wysład mi na adres 
izabelazero@wp.pl do dnia 31 marca – z tym 
dniem włącznie. 



I. Podział urządzeo transportowych: 

Ze względu na teren prowadzenia działao 
wyróżniamy: 

1. Transport wewnętrzny 

*poziomy 

*pionowy 

2. Transport zewnętrzny  



Ad. 1.Transport wewnętrzny 

• Podstawowe urządzenia stanowią wózki. 

• Ich wspólne cechy:  

- Bezszmerowe kółka obracające się wzdłuż 
pionowej osi 

- Odbojniki łagodzące zderzenia z innymi 
sprzętami 

- Blokady zatrzymujące ruch obrotowy kół 

 



• Wózki są niezbędne w: 

a) Magazynach 

b) Przygotowalniach 

c) Kuchni zimnej 

d) Kuchni gorącej 

e) Ekspedycji 

f) Sali konsumenckiej 

g) Zmywalni naczyo 

 



Ad. a) Wózki do transportu 
magazynowego 

ZADANIE 1. Rozwiązanie zadao 1 i 2 ze strony 
337 z podręcznika będzie kontynuacją tej części 
notatki. 

 



Ad. b) Transport w przygotowalniach 

W przygotowalniach wykorzystuje się jezdne 
baseny służące do płukania i transportu warzyw 
oraz ruchome wanny do przewożenia dużych 
ilości np.sałatek.  



Ad. c) i d) Urządzenia do transportu w 
kuchni 

Wózki w kuchni są wykorzystywane do 
transportu: 

- Talerzy 

- Naczyo 

- Pojemników GN 



Ad. e) i f) Wózki ekspedycyjne i 
kelnerskie 

ZADANIE 2. Do czego służą wózki ekspedycyjne oraz 
wózki kelnerskie?  
 
Zapoznaj się z ilustracjami na stronach 369 i 370 
przedstawiającymi oba rodzaje wózków. 
 
* Z ekspedycji na salę kelnerską wyjeżdżają wózki 
specjalistyczne np. do przygotowywania dao 
flambirowanych czy przygotowywania drinków i 
napojów. 
 



Ad.g) Zmywalnia 

• Niezbędne w tym pomieszczeniu są zamykane, 
ruchome pojemniki na kółkach do 
gromadzenia odpadków 



Ad. 2. Transport zewnętrzny.  

• W transporcie zewnętrznym (catering) 
wykorzystuje się samochody, skutery i 
motocykle.  

• Bardzo ważne są takie urządzenia jak: 

 Pojemnik 

termoizolacyjny 

Termos przeznaczony na 

płyny 

Termos z otwieranymi drzwiami 



II. Zasady właściwej eksploatacji 
urządzeo transportowych: 

• Używad urządzeo zgodnie z przeznaczeniem 

• Nie przeciążad urządzeo 

• Na bieżąco przeprowadzad konserwację 
elementów ruchomych urządzeo oraz hamulców 

• Utrzymywad czystośd urządzeo  

• Serwisowanie i naprawy  urządzeo zlecad osobom 
mającym odpowiednie kwalifikacje 


