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ZADANIE: 

 Zapoznaj się ze skanami dotyczącymi 
obróbki wstępnej mięsa zwierząt 
rzeźnych 

 Z dostępnych Ci surowców wykonaj 
dowolną potrawę z mięsa zwierząt 
rzeźnych z dodatkami jakie lubisz. 
Mile widziane będą też warzywa 
podane np. w postaci surówki (W 
ostatnim slajdzie zobaczysz 
przykładową recepturę. Możesz z nich 
skorzystać, ale nie musisz. ) 

 Danie wyporcjuj, zrób zdjęcie. 

 Wypisz etapy procesu obróbki 
wstępnej, którym poddałeś mięso. 

 Zdjęcie i krótki opis wyślij na adres 
swojego nauczyciela do 30 kwietnia: 

Izabela Żero: izabelazero@wp.pl 

Alina Zaręba: zarebaala2@gmail.com 



UWAGA! 

 Nie wychodź na zakupy!!! 

 Potrawę sporządź z produktów, 

które aktualnie posiadasz. 

 Jeśli nie masz któregoś z surowców, 

napisz do swojego nauczyciela. Na 

pewno wspólnie ustalicie zmianę 

formy zadania. 

 Powodzenia   











NIE ZAPOMNIJ POCZĘSTOWAĆ 

RODZINY   

 

SMACZNEGO  


