12.05.2020 (wtorek) od godz. 08:00 do
godz. 17:00 bedzie udostepniony test.

Po aktywacji testu otrzymacie na maila kod
dostepu, ktory trzeba bedzie wpisac po
wejsciu na strone www.testportal.pl



Temat: Charakterystyka jaj

1. Zapoznaj sie z prezentacjq | tematem z
podrecznika

2. W zeszycie zrob notatke

3. Wiadomosci zawarte w notatce sg do
nauczenia

4. Zdjecie z notatkg w zeszycie prosze
przestac na adres atolwinska@op.pl (zdjecie
prosze robic tak, zeby 1 zdjecie zawierato 2
strony zeszytu)

5. Na prace czekam do 15 maja (pigtek)



jpanen

¢ Warstwa mucynowa
e Skorupka

® Btona podskorupkowa

© Btona okotobiatkowa
e Biatko

© Warstwa witelinowa
o Z6ttko

© Tarczka zarodkowa
® Chalazy

© Komora powietrzna
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°® Woda — 76%

® Biatko — 12,5%
® Ttuszcz - 9,7%
® Cukry — 0,6%
¢ Cholesterol

® Witaminy — A, D, E
® Sole mineralne — Na, K,
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> Biatko jaja kurzego uznane jest za
wzorzec biatka ze wzgledu na sktad
aminokwasowy.

> Thuszcz zawiera znaczne ilosci kwasow
nieniasyconych i cholesterol. Wystepuje w
postaci zemulgowanej, dlatego jest
lekkostrawny i tatwo przyswajalny
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® Pré
® Prze

ie w owoskopie
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® Po wybiciu

¥

SW

® Po ugotowaniu
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° Przeswietlanie
w owoskopie
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* Proba wodna
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» Skorupka staje sie marmurkowata

* Utrata masy

> Powiekszenie komory powietrznej

> Biatko rzednie

» Chalazy wiotczejq i czeSciowo zanikaja
» Z6ttko traci centralne potozenie

> Uszkodzenie btony witelinowej — rozlewanie
zottka

» Zmiana barwy biatka i zottka
> Zmiana smaku i zapachu
» Zmiana pH
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¢ Temperatura 10 - 15°C
e Wilgotnosc 70 -
® Czas 30 dni

75%
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°* Termiczna — zanurzenie we wrzatku na
10 - 15s

° Chemiczna - zanurzenie w ptynach
dezynfekujgcych

° Naswietlanie promieniami UV




lanieczuszezenig

» Jaja moga byc¢ zanieczyszczone:
— bakteriami z rodzaju Salmonelli, Shigella,
— pateczkami z grupy coli
— drozdzami
— plesniami
Drobnoustroje moga powodowac zatrucie
pokarmowe.
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® Otoczka mucynowa

® Btona podskorupkowa
® Biatko z lizozymem
® Wysokie pH
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¢ Jaja oznakowane sg na skorupce w postaci cyfr i liter
e Kod systemu hodowli kur

0 — chéw ekologiczny YY.Zzzzzrrrs |
1 — wolny wybieg .
2 = éCié}ka X - sopc_)z?(té'gg?cv;sykur:
3 - klatki 1 - wolnowybiegowy
2 - sciotkowy
2 Numer weterynaryjny YY -3k—ra‘?gg(§t¥\(l))ézenia jaj
PL-  kraj e e

wojewodztwo — dwie cyfry /20/
powiat — dwie cyfry /10/

rodzaj dziatalnosci — dwie cyfry
kod firmy — dwie cyfry

Kod na skorupce jaja oznacza:



1 - jaja 2 chowu na wolnym wybiegu
2 - jeja £ chowu Scidkowego
3 - @2 z chowu kiatkowego

‘ '-! Kodu panstwa clonkowskiego UE - -----vorevaeaaeas. :
“ w kidrej zarcjestrowany jost zaklog
— -x- PL - Polska

= 04 Wumé&tm{h.awskn-mm
— 01 - koc powian: (aleksandmmwskil
13 - kod 2akresu dzialalnodei (ferma konsumacyjna)
04 - xod firmy w danym powiecie

Kooy powiatdw o cylry od M dJo 1Y
w ko ¢jr'asa alfabetyczne)

rp aleksandeowski - CL
sepokesish - 13 znish - 1Y)

w powiatach grodaich

bydguski - 61, pruddaniehs - 62,
st - 63 wiockawsti - 64 q;g, (538 738) (sgg 63 g (pnnqug)
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» Wedtug masy
» XL - bardzo duze > 73¢g
» L -duze 63 -73g
» M - Srednie 53 - 63g
» S - mate < 53¢

» Wedtug jakosci
» extra — chow ekologiczny
» A —Swieze
» B — Swieze lub utrwalone
» C - niesortowalne



ZakonczyliSmy jaja

We wtorek 19 maja napiszemy
sprawdzian z jaj

Szczegoly za tydzien



