CENTRALNA
KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Sporzadzanie potraw i napojoéw
Oznaczenie kwalifikacji: T.06
Numer zadania: 01

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Migjsce na nakleke

Wypetnia zdajacy z numerem PESEL i z kodem

osrodka
Numer PESEL zdajacego*
5 T.06-01-14.01
S Czas trwania egzaminu: 120 minut
©
§ EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACIEW ZAWODZIE
| ~ Rok 2014
§ CZESC PRAKTYCZNA
Instrukcja dla zdaj acego

1.

Na pierwszg stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym migjscu swoj numer PESEL
i naklgj naklglke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym migjscu przykle naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

— symbol cyfrowy zawodu,

— oznaczenie kwalifikagji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu cze$é praktyczng egzaminu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 3 strony i nie zawiera btedow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgto§ przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego C€zgsc
praktyczna egzaminu.

Zapozng| Si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten nie
jest wliczany do czasu trwania egzaminul.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym migjscu przewodniczacy zespotu
nadzorujacego.

Wykong samodziel nie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwai organizacji pracy.
Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,, zgtos gotowosé do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosyj si¢ do poleceniai poczeka na decyzj¢ przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na Swoim
stanowisku lub w miegjscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

10. Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miegjsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seriai numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



Zadanie egzaminacyjne
Zgodnie z zamieszczonymi recepturami, sporzadz 3 porcje kotletdbw ziemniaczanych z sosem
pieczarkowym.

Na przygotowanym stanowisku pracy zngjdziesz niezbedne surowce, urzadzenia i sprzet. Ziemniaki do
sporzadzenia kotletow oraz wode do sporzadzenia sosu musisz odmierzy¢ sobie sam. Pozostate surowce
masz odwazone.

Dobierz zastawe stotowa, wyporcjuj kotlety w taki sposob, aby kazda porcja zawierata 2 kotlety. Sos wlgj
do wybranego naczynia.

Zgtos przewodniczacemu ZNCP gotowos¢ do ekspedycji potraw.

Podczas wykonywania zadania przestrzega zasad organizacji pracy, bhp i p.poz. oraz ochrony srodowiska.

Receptura na 3 porcje kotletéw z ziemniak dw

Surowiec llosé (g)
ugotowane ziemniaki 700
jaja 100 (2 szt.)
butka tarta 30
maka ziemniaczana 10
olej do smazenia 100
cebula 100
butka tarta do panierowania 50
masto 30
sol, pieprz mielony czarny do smaku

Sposob wykonania kotletéw:

Odwaz ziemniaki zgodnie z normatywem.

Dokonaj obrébki wstepnej surowcow.

Zmiel ziemniaki.

Cebule pokréj w kostke i zeszklij namasle.

Do ziemniakéw dodaj cebule, jaja, make, butke tarta i przyprawy.
Uformuj 6 owalnych kotletow, panieruj w butce tartg) i usmaz.
Gotowe kotlety wyporcjuj.

No gk~ wDdPE

Strona2z3
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Receptura na 3 porcje sosu pieczar kowego ze §mietana

Surowce llosé (g)

pieczarki 150

cebula 50

masto 20

maka pszenna 10
$mietana 18% 50

woda 150

s6l, pieprz mielony czarny do smaku

Sposbdb wykonania:

Przeprowadz obrdbke wstepna surowcow.

Pokrgj cebule w kostke, a pieczarki w potplastry.
ZeszKklij cebule namasle, doda) pieczarki i podsmaz.
Dodaj 100 ml wody i dus ok. 5 min.

Sporzadz zawiesing z maki i reszty wody, zages$¢ Sos.
Dodg zahartowana smietang, dopraw do smaku.
Gotowy sos wle do wybranego naczynia.

No g rwDdPE

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 120 minut.

Ocenie podlega¢ beda 4 rezultaty:
— kotlety z ziemniakow,
— sos pieczarkowy ze smietana,
— zastawa stotowa do ekspedycji potraw,
— §posbb wyporcjowania potraw
oraz
przebieg wykonania potraw.
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