WIZBHP

TEMAT: ZADANIA TYPU
EGZAMINACYJNEGO.

Izabela Zero




ZADANIE 1.

Na zdjeciu przedstawiono podstawowe wyposazenie stanowiska pracy

A. sommeliera.
barmana.
kelnera.

Cnow

baristy.




ZADANIE 2.

W sprzecie przedstawionym na zdjeciu nalezy podawad

A. Zrazy zawijane,
B. fondue serowe,
C. zupe gulaszowa,
D

508 pomidorowy.




ZADANIE 3.

Przedstawione na zdjgciu porcelanowe, zaroodporne naczynia, to

A. glebokie poimiski do potraw duszonych.
B. kokilki do potraw zapiekanych.

C. foremki na babki.

D. sosjerki do sosu.




ZADANIE 4.

System kontroli jakosci, wymagajacy opracowania zakladowego planu higieny w postaci instrukcji oraz

arkuszy monitorowania, to

A, 150

B. GHP

C. GMP

D. HACCP




ZADANIE 5.

Na zdjeciu przedstawiono zestaw do konsumpcji

A. ostryg.
B. fondue.
C. homara.

D. slimakow.




ZADANIE 6.

Na zdjeciu przedstawiono szczypee

A.

oOOw

do cukru.

do oliwek.

do $limakow.
do szparagow.




ZADANIE 7.

Urzadzenie przedstawione na zdjgciu to

A.

B.
C.
D

bemar.
kociolek.
schladzacz.
podgrzewacz.




ZADANIE 8.

Przyrzad kontrolno-pomiarowy przedstawiony na zdjgciu, to

A. higromeltr.
manomeltr.
waga hakowa.

CnNw

sonda temperaturowa.




ZADANIE 9.

Przedstawione na zdj¢ciu naczynie szklane stuzy do podawania

A. grzanego wina.

B. gorgcej czekolady.

C. kawy po irlandzku.

D. kawy latte macchiato.




ZADANIE 10.

Sprzet przedstawiony na zdjgciu stuzy

A. do mieszania koktajli.
B. do rozdrabniania lodu.
C. do wyciskania soku.
D. do zaparzania kawy.




ZADANIE 11.

Na zdjeciu przedstawiono

A. kociolek do zupy.

B. naczynie do fondue.
C. naczynie do zapiekania.
D

sprz¢t do flambirowania.



ZADANIE 12.

Zestaw naczyn przedstawionych na zdjeciu przygotowano do sporzadzenia 1 podania herbaty

A. po arabsku.
B. po rosyjsku.
C. po japonsku.
D. po angiclsku.




ZADANIE 13.

Urzadzenie przedstawione na zdjeciu stuzy

A.

B.
C.
D

do smazenia omletow.

do schtadzania deserow.

do podgrzewania potmiskow.
do przechowywania dodatkow.




ZADANIE 14.

Przyrzad kontrolno-pomiarowy przedstawiony na zdjeciu to

higrometr.

manometr.

waga hakowa.

sonda temperaturowa.

Sowp




ZADANIE 15.

Przedstawione na zdjgciu naczynie porcelanowe nalezy uzy¢ do podania

kawy po irlandzku.
kawy mazagran.
zupy specjalnej.
zupy krem.

onwp




ZADANIE 16.

Urzadzenie przedstawione na zdjgciu stosuje si¢ na stofach bufetowych

A. zzimnymi zakaskami.
B. zzimnymi napojami.
C. 1z gorgcymi napojami.
D. z gorgcymi potrawami.




ZADANIE 17.

Sprze¢t pomocniczy przedstawiony na zdjeciu stuzy do schiodzenia

A. kawy mrozonej.
B. long drinka.

C. szampana.

D. piwa.




ZADANIE 18.

Przedstawione na zdjg¢ciu urzadzenie stuzy do wieloporcjowego podawania

A przekasek zimnych.
B. przekasek goracych.,
C. dodatkow do przekasek zimnych.
D. dodatkéw do przekasek gorgeych.




ZADANIE 19.

Przedstawiona na rysunku filizanka, o pojemosci 40 ml, shuzy do podawania -
. Zupy specjalnej. w

zupy krem.
czekolady.
ESPresso.

oo ®E e




ZADANIE 20.

Przedstawiony na rysunku zestaw sztuécow stuzy do porcjowania 1 naktadania

A.  kawioru.
B. homara.
C. pizzy.

.

tortu. . Y/




ZADANIE 21.

-~ -w~w

Sprz¢t pomocniczy przedstawiony na rysunku to

szafka serwisowa.
wozek kelnerski.
stolik pomocniczy.
wozek transportowy

O0®




ZADANIE 22.

Przedstawione na rysunku naczynie do zapiekania to

A. kokilka.
B. nelsonka.
C. salaterka.
D. brytfanna.




ZADANIE 23.

Przedstawione na rysunku naczynie ma zastosowanie w bufetach do ekspozycji

A. pieczywa.
B. owocow.
C. wedlin.
D. serow.




ZADANIE 24.

Filizanke o pojemnosci 40 ml nalezy zastosowac do podama kawy

A. cappuccino.
B. amencano.
C. espresso.

D. latte.




ZADANIE 25.

Przedstawiony na rysunku element stanow1 czgsc

A.  ekspresu.

B. blendera.

C. salamandra.

D. podgrzewacza.




ZADANIE 26.

Do kontroli ktérego parametru nalezy uzy¢ sprzetu przedstawionego na rysunku?

Masy potrawy po obrobce cieplne;.

Cisnienia w plaszczu wodnym kotla.
Temperatury wewnatrz gotowane)j potrawy.
Wilgotnosci w magazynie produktow suchych.

Cowy




ZADANIE 27.

Na rysunku przedstawiono

oW

miynek do kawy.
mikser barmanski.
kruszarke do lodu.
wyciskacz do cytrusow.




