
I Z AB E L A Ż E R O  

TEMAT: ODPADY. BiHPwG 



Proszę wykonać notatkę na podstawie slajdów.  

 

Pojawiające się w trakcie zadania będą 

jednocześnie częścią notatki do tematu „ODPADY”. 

 

  



Odpady – każda substancja lub przedmiot, których 

posiadacz pozbywa się, zamierza się pozbyć lub do 

których pozbycia się jest zobowiązany. 

ODPADY KLASYFIKUJE SIĘ NA PODSTAWIE: 

• Źródła powstawania 

• Właściwości powodujących, że odpady są odpadami 

niebezpiecznymi 

• Składników odpadów, dla których przekroczenie wartości 

granicznych stężeń substancji niebezpiecznych może 

powodować, że odpady są odpadami niebezpiecznymi 

 



GOSPODARKA ODPADAMI NIE MOŻE: 

• Powodować zagrożenia dla wody, powietrza, 

gleby, roślin lub zwierząt 

• Powodować uciążliwości przez hałas i zapach 

• Wywoływać niekorzystnych skutków dla terenów 

wiejskich lub miejsc o szczególnym znaczeniu, w tym 

kulturowym i przyrodniczym 



Państwowa Inspekcja Sanitarna ma obowiązek 

kontrolować zakłady znajdujące się pod jej nadzorem 

zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa,  

 

m.in. zgodnie z Ustawą z dnia 14 marca 1985 r. o 

Państwowej Inspekcji Sanitarnej (DzU z 2006 r., nr122, 

poz. 851, z późń. zm.) oraz Ustawą z dnia 25 sierpnia 

2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (DzU z 

2006 r. nr 171. poz. 1225, z późń. zm.). 



ZADANIE 1/107 

• Jakie dokumenty są wymagane przez SANEPID? 





KAŻDY ZAKŁAD POWINIEN MIEĆ: 

• Opracowane procedury określające sposób 

postępowania z żywnością nieodpowiadającą 

wymaganiom jakości zdrowotnej oraz odpadami 

żywnościowymi w celu wyeliminowania możliwości 

zanieczyszczenia innych surowców i produktów 

gotowych 

• Opracowane procedury umożliwiające śledzenie 

żywności na rynku spożywczym 



ZADANIE 3/107 

Do której kategorii według rozporządzenia 

Parlamentu Europejskiego należą odpady 

gastronomiczne? 



PODZIAŁ ODPADÓW 
GASTRONOMICZNYCH: 

Odpady produkcyjne Odpady pokonsumpcyjne 

• powstałe na etapie 

przygotowywania potraw (np. 

obierki) 

• pozostałości z talerzy 

• produkty zepsute lub po upływie 

terminu ich przydatności 

• wszystkie potrawy gotowe, które 

nie zostały spożyte przez 

konsumentów, muszą zostać 

wycofane z obrotu i usunięte 

• olej posmażalniczy 

• tłuszcze z separatorów 



ZADANIE 4/107 

Wymień zakazy dotyczące odpadów. 



ZADANIE 5/107 

Jak powinny być składowane odpady? 


