
TEMAT: SPORZĄDZENIE I EKSPEDYCJA 
POTRAW I NAPOJÓW

Pracownia gastronomiczna

klasa IIIA, IIIB



Etapy wykonania zadania:

1. Przygotuj surowce - składniki odważ i dokonaj obróbkę wstępną

2. Sporządź potrawy

3. Wyporcjuj potrawy – dobierz właściwe  naczynia

4. Zrób zdjęcie dania i opisz krótko sposób wykonania

5. Dokonaj oceny jednego zestawu gotowych potraw zgodnie z załączonymi 

kryteriami- zwróć uwagę i opisz elementy podlegające ocenie, które sprawiły Ci 

trudność

6. Zdjęcie i opis przygotowanego zestawu proszę przesłać do 30 kwietnia 2020r. 

do nauczyciela prowadzącego zajęcia :

- pani Ewy Wielogórskiej -Gajko na adres email ewagajko@interia.pl

- pani Izabeli Żero na adres  izabelazero@wp.pl

- pani Aliny Zaręby na adres  zarebaala2@gmail.com

mailto:ewagajko@interia.pl
mailto:izabelazero@wp.pl
mailto:zarebaala2@gmail.com


Uwaga !!!

Jeśli nie masz w domu produktów na sporządzenie któregoś ze 

składników dania, podaj inną propozycję dania, którą jesteś w 

stanie wykonać, dołącz recepturę i sposób jego wykonania, jak w 

zadaniu egzaminacyjnym.

Nie zapomnij przesłać zdjęcia!



Zaproś 

rodzinę do stołu.















POWODZENIA


