1 OZDOBY Z MODELOVACEJ HMOTY  (10 dní)
1.1 Spracovanie modelovacej hmoty a modelovanie ozdôb

Cieľ vyučujúceho dňa: 
· Vedieť rozdelenie ozdôb
· Vedieť spracovať modelovaciu hmotu  a tvoriť ozdoby 

Teoretické východiská:
Ozdoby sú polotovary používané na zdobenie. Zvyšujú estetickú úroveň a predajnosť výrobkov. Namiesto marcipánu sa torty poťahujú plastickými cukrovými hmotami, ktoré majú snehobielu farbu a dajú sa farbiť. Ozdoby cukrárskych výrobkov sa najčastejšie delia podľa surovín a materiálov použitých na ich výrobu. 

Rozlišujeme:

1. Ozdoby z modelovacej hmoty

2. Grilážové ozdoby

3. Karamelové ozdoby

4. Ozdoby z bielkovej glazúry

5. Čokoládové ozdoby

6. Ozdoby z tukových a maslových krémov

7. Ostatné

Postup nadobúdania zručnosti:
1. Napíšte, aké základné druhy ozdôb, ktoré sú vymenované sa môžu v praxi vzájomne kombinovať s cieľom dosiahnuť čo najefektívnejší estetický výsledok:

.............................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

2. Dopíšte suroviny na modelovaciu hmotu: 
Hmotu z mandlí označujeme ako marcipán z perzika  perziková hmota. Marcipánovú hmotu pripravujeme zo surovín: ..........................................................................................................................................

3. Ako odstránime vrchnú kožu z mandlí? 

a) Krátkym povarením

b) ošúpaním
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Obrázok 35 Mandľovník s kvetmi a s plodmi
4. Doplňte chýbajúce slová:
Výrobný postup: z cukru, vody a škrobového sirupu uvaríme rozvar na ..............oC pridáme nastrúhané mandle alebo perziko a miešame. Hmota zbelie, stáva sa drobivou a zabráni sa zhnednutiu mandlí. Vychladnutá hmota sa zjemňuje na ................................ 
5. Napíšte použitie marcipánovej hmoty: 

· obaľovanie naplnených korpusov 

· ....................................................

· ....................................................

· .....................................................

6. Vymenujte iné modelovacie hmoty:

· Modelovacia hmoty z kokosu

· ...............................................

· ................................................

· ................................................

· ................................................

· .................................................

Tvorba modelovacích ozdôb:

Teplé grilážové hmota sú dobre tvarovateľné. Po vychladnutí je hmota krehká, tuhá a stráca schopnosť tvarovania. Hmotu možno prihrievať a tým upravovať do elastického tvaru.

Modelovanie  z karamelu:

Izomalt – cukor z ktorého pripravíme karamel na modelovanie, rozpustíme a varíme na 160oC, pridáme kyselinu citrónovú alebo vínnu, podľa potreby prifarbíme. Ťahaním sa získa perleťová farba a lesk.

7. Zoraďte postup výroby karamelového košíka:
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Obrázok 36 Postup výroby košíka z karamelovej hmoty
8. Modelovanie postav z modelovacej hmoty:

Podľa vzoru vymodelujte:
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pomôcky na modelovanie
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Obrázok 37 Postup na modelovanie postavy
Sebahodnotenie žiaka:  
1. Viem  charakteristiku modelovacích ozdôb ? (Vyznač krížikom)
Áno                             Čiastočne                      Nie, potrebujem zopakovať       

2. Správne som uviedol  suroviny na modelovacie hmoty?

Áno                             Čiastočne                      Nie, potrebujem zopakovať   

3. Viem technologický postup prípravy modelovacej hmoty?.
      Áno                            Čiastočne                      Nie, potrebujem zopakovať   
4. Viem vyrobiť podľa návodu postavu z modelovacej hmoty?

      Áno                            Čiastočne                      Nie, potrebujem zopakovať   
Aké chyby v pracovnej činnosti som urobil počas vyučovacieho dňa?    .................................................................................................................................
