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Pozdravujem 

posielam zadania z pekárskej technológie, a zo STZ, z ktorých nech si žiaci vyberú jedno a po vypracovaní cca 1-2 strany nech pošlú na moju adresu   jojgreg@gmail.com z obidvoch predmetov

                    Pekárska tech.      1. Vyhláška 24/2014  - časť  pekárske výrobky   / cez Google/                                           
                                                    2.  Základná schéma výroby chleba/ kniha, resp. internet
                                                    3.  Ostatná pekárska  technológia - zopakovať/ kniha,int.
                                                    4. Náplne a posýpky v pekárskej výrobe - zopakovať/ kniha, int.
                                                    5.  Múka ako základná surovina, jej zloženie, zložky múky / kniha, int.
                                                    6. Rozdelenie zlepšujúcich prípravkov a ich použitie / kniha, int.
                                                    7.  Práca s PC – vyhľadávanie sortimentu zlepšujúcich prípravkov pre bežné,
                                                         jemné pečivo, chlieb/ kniha, int
                                                    8.  Trvanlivosť pekárskych výrobkov/ kniha int.
                                                    9. Spôsoby predlžovania trvanlivosti pekárskych výrobkov – chladenie,
                                                         mrazenie, balenie /kniha, int.
       STZ cukrárpekár                1. Stroje na spracovanie ciest a hmôt
                                                         - periodické miesiace stroje
                                                         - kontinuálne miesiace stroje a karusel
                                                         - deliace stroje periodické a kontinuálne
                                                        - rožkové stroje
                                                        -  linka jemného pečiva
       STZ cukrárpekár,cukrárkuchár          :  1. Stroje na spracovanie ciest a hmôt
                                                                             - rozvaľovací stroj - rolfix 
                                                                             - drezávací stroj - strunovka
                                                                             - striekací stroj – drezírka 
                                                                             - roztierač plátov  
                                                                             - rozkrajovač venčekových korpusov
                                                                          2.   Pece v cukrárskej výrobe
                                                                          3.    Duplikátorové kotly
                                                                          4.    Temperovacie a máčacie stroje         
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